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Lerchenbergmiihle entwickelt drei Bio-Mehllinien

» 6AA Dos Kompetenzzent-
rum Okologischer Landbau in
Sachsen ist Anfang Dezember

die erste Bio-Partnerschoft in Liemehno
eingegangen. Partnerin ist die om Gdo-
Betrieb von Robert Kiinne angegliederte
Lerchenbergmiihle GmbH. Sie liegt nur 20
Kilometer nordwestlich von Leipzigs Innen-
stadt. Dort soll ein Bio-Dienstleistungszen-
trum zur Verarbeitung ven Druschfriichten
und daos erste dkologische Gewerbegebiet

Unterschrigben: Lerchenbergmihle und Kempetenzzentrum unterzeichneten den ersten Bio-Partnerschaftsvertrag.

Sachsens entstehen. Die Miihle will pers-
pektivisch vor allem Bio-Mehle produzieren
und abpacken und Getreide, Gemenge und
Leguminosen fiir Bio-Betriebe im Umkreis
von 35 km reinigen und trocknen. Auf drei
Linien sollen klassische Mehle hergestellt,
Mehle aus Gemengepartnern wie Erbse
oder Ackerbohne vermahlen und komplett
getrennt glutenfreie Produkte verarbeitet
werden. Einen Dinkelschaler fir die Weiter-
verarbeitung von regionalem Bio-Dinkel gibt

> Vormerken Biofach

Giia und Mitaussteller in Halle 7 vom 14. bis zum
17. Februar in Niirnberg
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es schon. Neben der Mahltechnik aus Stein
wird eine Walzenmiihle Bestandteil des
neuen Komplexes sein. Geplant sind Bio-
Backmischungen mit Anteilen von Erbsen
und Ackerbohnen.

Am Standort wird es zudem ein Café mit
Mihlenladen und Gemeindetreffpunkt ge-
ben. Denn eine gléserne Produktion fiir die
Menschen vor Ort und aus dem nahen Leip-
zig war von Anfang an Houptbestandteil
des Projekts. Die Aufengestaltung des Are-

e

als und der Gebidude rundet das Konzept
ab, Solarenergie neben Fassadenbegrinung
und Bliihinseln im Gewerbegebiet sollen der
Nachhaltigkeit und Biodiversitdt dienen.

Der Partnervertrag zwischen Kompetenz-
zentrum und Lechenbergmiihle wurde im
Beisein des stichsischen Agrarministers im
ehemaligen Offenstall am Ortsausgang von
Liemehna geschlossen, dort wo die Bio-
Verarbeitung im Herbst 2023 starten soll.
Lugegen waren neben dem Biirgermeister
auch die Okolandbou-Referentin im Séichsi-
schen Ministerium fr Energie, Klimaschutz,
Umwelt und Landwirtschaft Beate Wunder-
lich. Neben Kolleg:innen vom Kompetenz-
zentrum konnten sich Gia-Bouern aus der

Nachbargemeinde sowie Christian Pein von
der Gda-Qualitdtssicherung ein Bild von
dem neuen Bio-Pilotprojekt machen.

Zukiinftig wird das Praxislabor Verarbeitung
und Qualitdt des Kompetenzzentrums die
Lerchenbergmiihle unterstiitzen: bei der
Produktentwicklung und bei Versuchen zu
Backqualititen von Mehlen mit Gemengean-
teilen hinsichtlich Geschmacks- und Back-
eigenschaften sowie der Analyse und Aus-
wertung von Allergeneintrigen. Bis dohin
bleibt fiir Robert Kiinne und die vier weite-
ren Gesellschofter allerdings noch viel zu
tun, um zur Ernte 2023 die Verarbeitungs-
strecke der Bio-Miihle und dos Dienstleis-
tungszentrum in Betrieb nehmen zu kinnen.

Die Geschdfte der Lerchenbergmiihle GmbH
fiihren Johanna Tschiersch und Robert Kiin-
ne. Beide stammen aus Fomilien mit Tradi-
tion: Tschiersch vom Ingenieurbiiro fiir
Miihlenbau und Getreidetechnik Tschiersch
aus Sachsen-Anhalt und Kiinne vom Land-
wirtschaftsbetrieb Kiinne, beide in vierter
Generation. 2017 hat Robert Kiinne den
viiterlichen Betrieb nach Gda-Richtlinien
umgestellt. Roberts Vater ist Wiedereinrich-
ter und hatte nach der Wende die Familien-
tradition weitergefiihrt. Der Kiinnehof hat
seit eh und je in einer kleinen Backstube
Bio-Brote aus eigenem Getreide fiir die
Direktvermarktung gebacken. Da lag es
nahe, bei der Projektentwicklung tiber den
Tellerrand hinauszuschauen und eine regio-
nale Wertschdpfung fiir Bio-Backer in gré-
[terem Stil zu schaffen.

Mit im Boot ist der Experte fiir Farbsortierer
fiir Landwirtschaft und Mihlen, Tilmann
Barthel vom Ingenieurbiiro Barthel. Die
Firma wird mit Gda am Gemeinschafts-
stand auf der Biofach ousstellen, diesmal in
Halle 7 direkt neben dem Bioland-Stand,
und Aktuelles von und mit der Lerchen-
bergmiihle prisentieren. Vierter Gesell-
schafter ist Daniel Fiskal alias Dvaraka von
Govinda Catering, das neben der kleinen

" Backstube auf dem Kiinnehof beheimatet

ist. Regionalitdt und Vielseitigkeit treiben
das Teamn um Robert Kiinne on.

Christian Pein
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